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Il corso ha una configurazione innovativa, con un volume di base in cui vengono sviluppati i contenuti teorici, e un volume di laboratorio con i contenuti tecnici e operativi, utilizzabile direttamente nel laboratorio della scuola.
Le principali caratteristiche dell’opera:
· Horeca Talent è un progetto editoriale innovativo per il settore alberghiero e della ristorazione, con un focus sullo sviluppo di competenze professionali avanzate e di employability skills.

· Il progetto si fonda sulla collaborazione tra Pearson Italia e uno dei più importanti soggetti del canale Horeca: Metro Italia, in particolare nella sua divisione Metro Academy. La ricca esperienza dell’autore sia didattica sia professionale garantisce l’immediata spendibilità pratica del corso.

· Nel volume di laboratorio sono proposte numerose schede con le sequenze operative delle tecniche di base, accompagnate da video appositamente realizzati, accessibili in modo veloce ed efficace dai QR presenti sulle pagine.

· La vocazione professionalizzante del corso si evidenzia, tra l’altro, nelle aree di approfondimento Chef 4.0, che offrono una visione delle nuove tendenze e delle più innovative tecnologie impiegate in cucina, e Professione Horeca, focalizzate sui temi organizzativi e gestionali, realizzate in collaborazione con i professionisti di Metro Academy.
· Il corso è aggiornato in base alla recente Riforma degli istituti professionali. Nel manuale sono proposti spunti per la realizzazione di UDA pluridisciplinari, con indicazione degli insegnamenti coinvolti, delle modalità di lavoro, dei tempi e dei criteri per la valutazione.

· Nella rubrica Cucina responsabile e sostenibile vengono affrontati i temi collegati con la responsabilità sociale e ambientale, con un riferimento specifico ai Global goals dell’Agenda 2030 dell’ONU.

Il corso è sempre disponibile con My App, per ripassare e studiare con il sistema di QR code collegati al libro, con il libro liquido, la versione digitale del libro in formato liquido, disponibile online e scaricabile offline, da cui è possibile attivare le risorse digitali e multimediali (video, audioripasso e verifiche interattive) e con il Didastore, l’ambiente online per studiare, esercitarsi, approfondire.  
